
　
も
う
一
つ
気
に
な
る
の
が
、
お
芋
の
出

来
で
す
が
、
こ
ち
ら
も
長
雨
の
日
照
不
足

で
、
三
、
四
月
に
植
え
付
け
を
行
っ
た
、

お
芋
の
生
育
が
遅
れ
て
い
る
よ
う
で
す
。

た
だ
、
梅
雨
明
け
後
の
日
照
で
だ
い
ぶ
元

気
良
く
な
っ
て
き
た
と
い
う
こ
と
で
す
の

で
、
今
年
も
期
待
出
来
そ
う
で
す
。

　
連
日
の
猛
暑
で
、
さ
す
が
の
東
馬
場
さ

ん
も
だ
い
ぶ
参
っ
て
い
る
よ
う
で
し
た
。

体
が
資
本
の
農
家
さ
ん
、
暑
い
中
で
の
農

作
業
は
大
変
か
と
思
い
ま
す
が
頑
張
っ
て

い
た
だ
き
た
い
で
す
。

　
八
月
二
日
に
は
恒
例
の
醸
造
祭
も
行
わ

れ
芋
焼
酎
造
り
が
始
ま
り
ま
し
た
。
今
年

も
『
美
味
い
！
』
焼
酎
造
り
ま
す
。
楽
し

み
に
お
待
ち
く
だ
さ
い
。

『
蔵
の
師
魂
い
も
い
も
』
秋
季
分
が
九
月

十
四
日
か
ら
の
蔵
出
し
に
な
り
ま
す
。

　
一
升
瓶
が
絶
好
調
で
す
の
で
、
容
量
の

変
更
等
が
ご
ざ
い
ま
し
た
ら
、
八
月
末
日

ま
で
に
ご
連
絡
く
だ
さ
い
。

　
七
月
二
十
三
日
、
東
馬
場
農
場
に
お
伺

い
し
ま
し
た
。

　
東
馬
場
さ
ん
の
田
ん
ぼ
で
は
す
で
に
、

超
早
場
米
金
峰
コ
シ
ヒ
カ
リ
の
収
穫
が
ス

タ
ー
ト
し
て
い
ま
し
た
。

　
七
月
十
九
日
の
新
聞
に
は
、
地
元
金
峰

中
学
校
の
一
年
生
と
稲
刈
り
を
、
さ
ら
に

翌
日
に
は
そ
の
お
米
を
小
学
生
と
味
わ
っ

た
と
い
う
記
事
が
掲
載
さ
れ
ま
し
た
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
子
供
た
ち
に
地

　
　
　
　
　
　
　
　
　
元
に
お
い
し
い
お

　
　
　
　
　
　
　
　
　
米
が
あ
る
こ
と
を

　
　
　
　
　
　
　
　
　
誇
り
に
も
っ
て
も

　
　
　
　
　
　
　
　
　
ら
い
た
い
と
、
毎

　
　
　
　
　
　
　
　
　
年
続
け
て
ら
っ

　
　
　
　
　
　
　
　
　
し
ゃ
い
ま
す
。
農

業
を
通
じ
て
の
地
域
貢
献
、
黄
綬
褒
章
も

納
得
の
取
組
で
す
。

　
気
に
な
る
収
量
で
す
が
六
、
七
月
は
雨

が
多
く
、
日
照
不
足
だ
っ
た
た
め
、
収
量

は
約
二
割
ぐ
ら
い
の
減
に
な
る
の
だ
ろ
う

と
の
話
で
し
た
。

　
八
月
五
日
に
は
昨
年
か
ら
取
組
ん
で
い

る
焼
酎
用
麹
米
の
収
穫
も
あ
り
ま
し
た
。

昨
年
い
く
つ
か
の
品
種
を
試
し
た
中
か
ら

『
イ
ク
ヒ
カ
リ
』
と
い
う
多
収
量
の
米
に

絞
っ
て
栽
培
を
し
た
の
で
す
が
、
こ
ち
ら

は
、
品
質
・
収
量
と
も
満
足
の
い
く
出
来

だ
っ
た
よ
う
で
す
。
Ｐ
Ｒ
の
為
に
看
板
ま

で
作
っ
て
い
た
だ
い
て
い
た
の
に
は
驚
き

で
し
た
！

先人の教え
～島津いろは歌

～
｢を｣
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小
車
の
わ
が
悪
業
に
 

 
ひ
か
れ
て
や
つ
と
む
る
道
を
 

 
 
 
 
 
 
う
し
と
見
る
ら
ん
 

なまけ心やわがまま
心など弱い心にひか
れると、本来しなけれ
ばならないことまでい
やになってしまいます。 



10.0度

焼酎 水

2

3

4

5

:

:

7

　
七
月
に
新
し
い
ス
タ
ッ
フ
が
入
社
い
た

し
ま
し
た
の
で
、
紹
介
い
た
し
ま
す
。
蔵

の
師
魂
の
ご
注
文
や
お
電
話
の
対
応
を
さ

せ
て
い
た
だ
き
ま
す
の
で
よ
ろ
し
く
お
願

い
い
た
し
ま
す
。

田
之
上
真
澄
（
た
の
う
え
ま
す
み
）

初
め
ま
し
て
。
蔵
の
師
魂
の
発
注
担
当
に

な
り
ま
し
た
田
之
上
真
澄
と
申
し
ま
す
。

七
月
に
小
正
醸
造
へ
入
社
し
ま
し
た
。
出

身
は
砂
蒸
し
風
呂
で
有
名
な
鹿
児
島
県
指

宿
市
で
す
。
島
根
、
大
阪
と
転
勤
し
た
の

で
、
約
二
年
ぶ
り
に
鹿
児
島
に
戻
っ
て
き

ま
し
た
。
久
し
ぶ
り
に
桜
島
の
あ
る
景
色

を
眺
め
、
温
泉
に
つ
か
り
、
鹿
児
島
の
自

然
に
癒
さ
れ
ま
し
た
。
温
泉
後
の
秘
蔵
梅

酒
は
最
高
で
す
！

7.5度

64

:

:

8

7

6

5
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毎
日
、
う
だ
る
よ
う
な
暑
さ
が
続
い
て

お
り
ま
す
が
、
皆
様
い
か
が
お
過
ご
し
で

し
ょ
う
か
?
こ
れ
だ
け
暑
い
日
が
続
く
と

仕
事
終
わ
り
の
ダ
レ
ヤ
メ
も
、
と
り
あ
え

ず
生
（
ビ
ー
ル
）
→
焼
酎
ロ
ッ
ク
と
な
り

が
ち
で
す
が
、
私
中
村
は
こ
の
夏
あ
え

て
、
お
湯
割
り
（
前
割
り
燗
）
を
お
す
す

め
い
た
し
ま
す
。

　
本
格
焼
酎
に
は
香
り
や
旨
味
の
モ
ト
と

な
る
微
量
成
分
が
含
ま
れ
て
お
り
、
そ
の

多
く
は
ア
ル
コ
ー
ル
が
高
い
ほ
ど
、
ま
た

温
度
が
高
い
ほ
ど
溶
け
込
み
や
す
い
性
質

を
持
っ
て
い
ま
す
。
お
湯
割
り
は
こ
の
性

質
を
利
用
し
て
、
溶
け
き
れ
ず
に
分
離
し

て
し
ま
っ
た
微
量
成
分
を
、
再
び
溶
け
込

ま
せ
て
、
口
当
た
り
良
く
、
ま
ろ
や
か
な

甘
味
を
作
り
だ
す
飲
み
方
な
の
で
す
。

お
湯
割
り
の
利
点
と
し
て
、

・
本
格
焼
酎
の
香
味
・
旨
味
を
充
分
に
味

　
わ
え
る
。

・
料
理
を
美
味
し
く
い
た
だ
け
る
。

・
お
酒
の
回
り
が
よ
い
の
で
、
飲
み
過
ぎ

　
を
防
げ
る
。

・
酔
い
覚
め
さ
わ
や
か
。

　
な
ど
な
ど
が
あ
り
ま
す
。

●
お
湯
割
り
の
ス
ス
メ

　
鹿
児
島
で
ポ
ピ
ュ
ラ
ー
な
焼
酎
と
お
湯

の
割
合
は

｢

六
･
四

｣

（
ろ
く
よ
ん
）
と

｢

五
･
五

｣

（
ご
う
ご
う
）
で
す
。
そ
れ

ぞ
れ
の
ア
ル
コ
ー
ル
度
数
は
十
五
度
と
十

二
度
五
分
、
一
般
的
な
清
酒
や
ワ
イ
ン
と

同
じ
位
の
度
数
に
な
り
ま
す
。
（
下
に
割

合
と
度
数
の
早
見
表
が
あ
り
ま
す
の
で
参

考
に
し
て
く
だ
さ
い
。
）

～この道より我を生かす道なし　この道を歩く焼酎一筋～

:
25度を
割ると

www.kuranoshikon.jp

3

2 8

:

:

:

　
お
湯
割
り
の
基
本
は
お
湯
が
先
で
す
。

ま
ず
は
お
湯
を
グ
ラ
ス
に
注
ぎ
ま
す
。
そ

の
後
、
焼
酎
を
ゆ
っ
く
り
と
グ
ラ
ス
の
肌

を
沿
わ
せ
る
よ
う
に
注
ぎ
ま
す
。
焼
酎
を

ゆ
っ
く
り
注
ぐ
と
、
ア
ル
コ
ー
ル
の
ピ
リ

ピ
リ
感
が
や
わ
ら
ぎ
ま
す
。
割
っ
た
後
の

温
度
は
人
肌
よ
り
ち
ょ
っ
と
温
か
い
四
五

度
か
ら
五
〇
度
が
美
味
し
く
い
た
だ
け
ま

す
の
で
、
お
湯
は
沸
か
し
た
て
で
は
な

く
、
ち
ょ
っ
と
冷
ま
し
た
八
〇
度
前
後
が

よ
い
で
し
ょ
う
。

●
前
割
り
の
ス
ス
メ

　
さ
ら
に
、
美
味
し
く
飲
み
た
い
方
に

は
、
あ
ら
か
じ
め
焼
酎
と
水
を
混
ぜ
て
、

「
前
割
り
」
し
て
お
き
、
湯
煎
を
し
た

り
、
ぢ
ょ
か
で
温
め
て
い
た
だ
き
ま
す
。

先
に
あ
げ
た
即
席
の
お
湯
割
り
よ
り
も
手

間
は
か
か
り
ま
す
が
、
味
わ
い
は
格
別
で

す
。
「
前
割
り
」
の
割
り
方
は
お
好
み
で

す
が
、
蔵
の
師
魂
は

｢
六
･
四

｣

で
一
週

間
程
度
寝
か
す
の
が
中
村
好
み
で
す
。
こ

ち
ら
も
温
度
は
ぬ
る
燗
が
目
安
で
す
。

度数早見表

　
入
社
し
た
ば
か
り
で
日
々
、

日
々
勉
強
中
で
す
。
皆
様
と
は

お
電
話
な
ど
で
お
話
す
る
機
会

も
多
い
と
思
い
ま
す
の
で
、
ご

指
導
・
ご
鞭
撻
の
程
宜
し
く
お

願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

20.0度

17.5度

15.0度

12.5度

5.0度

　
焼
酎
の
温
度
を
簡
単
に
計
測
で
き
る
便

利
グ
ッ
ズ
に
赤
外
線
温
度
計

と
い
う
の
が
あ
り
ま
す
。

対
象
に
向
け
て
ボ
タ
ン
を
押

す
だ
け
で
瞬
時
に
お
湯
割
り

の
温
度
が
分
か
る
と
い
う
優

れ
モ
ノ
で
す
。

 
こ
こ
ま
で
書
き
ま
し
た
が
、
本
格
焼
酎

の
よ
い
と
こ
ろ
は
、
自
分
の
好
み
や
体
調

に
合
わ
せ
て
温
め
た
り
、
冷
や
し
た
り
、

割
っ
た
り
等
々
、
自
由
に
楽
し
め
る
点
で

す
。
皆
さ
ん
も
ご
自
分
に
合
っ
た
本
格
焼

酎
の
楽
し
み
方
を
見
つ
け
て
く
だ
さ
い
。

｢

こ
ん
な
飲
み
方
美
味
し
か
っ
た
よ
♪

｣
｢

俺
は
焼
酎
先
で
、
お
湯
が
後
だ
！

｣

な

ど
こ
だ
わ
り
の
飲
み
方
な
ど
あ
り
ま
し
た

ら
ぜ
ひ
ぜ
ひ
教
え
て
く
だ
さ
い
！

 今年の梅雨は局地的な大雨が目立ちました。土砂災
害・水害に遭われた皆様、この場をかりてお見舞い申し
上げます。 

 また、ご心配のご連絡を頂戴した皆様、誠にありがと

うございました。おかげさまで小正醸造、また契約農家

にも被害はございませんでした。 
 梅雨明け後は一転、全国的な猛暑日が続いておりま
す。熱中症にならないよう、水分補給をマメに、しっかり
食べて体力をつけて、頑張ってください。もちろん適度
に蔵の師魂をたしなむのも夏バテ防止にいいですよ
(笑)！ 
 最後にツイッターを始めましたので良かったらフォ
ローしてください♪ 

蔵の師魂だより 事務局 
〒899-3101 

鹿児島県日置市日吉町日置３３０９ 

TEL （099）292-3535 

FAX （099）292-5080 

http://www.kuranoshikon.jp 

e-mail  shikon@komasa.co.jp 

 

蔵の師魂だより 編集長 中村俊一 

秘蔵梅酒、大好きです♪ 
皆さんも飲んでくださいね！ 


